
 

« Chaque visite est un 

plaisir, tant pour l'accueil 

que pour le choix et la 

qualité des produits    

proposés... le plaisir qui 

se renouvelle à table au 

moment de la dégustation 

de ces délicieuses       

préparations. .. » 

- Marité et Didier 

Notre dernière 
création 

Foie gras mi-cuit 

  de canard  aux 

Cerises Amarena 

• L’alliance parfaite du 
salé et du sucré 

• Les cerises Amarena 
sont  confites dans un 
sirop.  

• Un goût unique, une 
saveur d’amande amère 

Légende de la photo 

          Votre rendez-vous  

   « Entre vin et gastronomie » 

Profitez de nos offres  
Lot de  2 Foies Gras 180 g à 42.50€ au lieu de 50.30€ 

Lot de 2 Confits de Canard 1400g 4 cuisses à 35.00€ au lieu de 41.40€ 

Lot de 5 Toast Gaillard, tartinables de foie gras à 24.00€ au lieu         

de 28.25€ 

Retrouvez l’ensemble de notre gamme 
Foie gras, Figues farcies au foie gras, Spécialités (cou farci, médaillon 

de canard..)  

Plats cuisinés  (cassoulet, confit de canard, paupiettes de canard au foie 

gras, gésiers, magret fumé) 

Pâtés régionaux, rillettes d’oie et de canard 

La Combe de Job 21 Avenue Conseiller Coudert 19130 OBJAT 

05 55 84 13 33  contact@lacombedejob.com   

Portes Ouvertes les 24 et 25 novembre 
Cave Chanteperdrix Philippe Verzier 

Izeras à Chavanay 

 
 


